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MAIBIJIN MUROKA GENSHU YAMAHAI

Junmai della regione del Fukui. Colore giallo
paglierino sorprendente, L'acidita & importante
ma viene accompagnata da aromi fermentati
che ricordano il limone sotto sale.

Alcol 17%
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Junmai Daiginjo della regione del Niigata.
Fresco ed elegante, con note fruttate di mela
verde e scorza di limone il finale & secco con
sentori di cetriolo ed anice, ottimo anche in
miscelazione.
Alcol 15,5%

TENTAKA ‘UMAKARA'

Futsushi della regione del Tochigi.
Sake secco, ma allo stesso tempo morbido e
fresco.
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Alcol 16%

OUJIMAN ‘50’

Junmai Daiginjo della regione di Yamagata. Al .
palato € leggero, con una bilanciata acidita e
sapore delicato, seguito da un #nale morbido
che si abbina bene con una varieta di cucine
diverse.

Alcol 15%

KASUMITSURU KIMOTO

Junmai della regione del Hyogo.
Sake dal profumo delicato e dal gusto ricco di
umami con leggera e piacevole acidita.

Alcol 15%

TENSE! ‘FU-RO'

Tokubetsu Honjozo della regione del Kanagawa
Aromi puri ed eleganti di fiori bianchi e di riso.
Consistenza setosa e finitura pulita. Si pud
servire leggermente caldo, a temperatura
ambiente o freddo.
Alcol 15%
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SANRAN ‘KARAKUCHI'

Futsushu della regione del Tochigi. Elegante e
con un ottima bevibilita se servito freddo con
note di mandorla e liquirizia, acquista carattere
e struttura quando viene riscaldato.

Alcol 156%

BO ‘KARAKUCHI'

Junmai della regione del Tochigi. Sake crudo,
non filtrato, piacevole acidita conferita
dall'acido malico e gusto deciso sono le
caratteristiche che rendono questo sake
ottimo con tutti i piatti dai sapori forti.
Alcol 16%
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KURAND ‘MEAT LOVERS ONLY' YAMAHAI

Junmai della regione del Gunma. Sake perfetto
in abbinamento con la carne: ha un sapore
aspro che rende il grasso piu rinfrescante e
I'umami del riso pud catturare il gusto della
carne.

Alcol 16%

KURAND ‘COLD PRESS KIWI'

Kiwi Shu della regione di Nara. Sake alla frutta
ottenuti attraverso un unico "metodo di
spremitura a freddo". Dopo che la polpa del kiwi
¢ stata spremuta, viene trasformato insieme al
sake.

Alcol 6%

KURAND ‘COLD PRESS PEACH'

Momo Shu della regione di Nara. Sake alla
frutta ottenuti attraverso un unico "metodo di
spremitura a freddo". Dopo che la polpa della
pesca & stata spremuta, viene trasformato
insieme al sake.
Alcol 6%

@7

37

GOZENSHU 'YUMEMAKURA'

Ume Shu della regione di Okayama. Leggero
sapore di nocciola e miele, ottima acidita. Buon
equilibrio tra dolce e fruttato. Perfetto da solo
0 in mixologia.

Alcol 8,6%

ENTER.SAKE 'BLACK'

Honjozo della regione dell'Aichi. Possiede una
struttura pulita e un gusto morbido. |l
ragionevole livello di acidita ne garantisce una
buona struttura con note fruttate di mango,
pesca e ananas.
Alcol 14,5%

ENTER.SAKE 'BLACK'

Honjozo della regione dell'Aichi. Possiede una
struttura pulita e un gusto morbido. |l
ragionevole livello di acidita ne garantisce una
buona struttura con note fruttate di mango,
pesca e ananas.
Alcol 14,6%

SUNTORY ‘7%’

Una combinazione spettacolare di whisky e
soda, un leggero aroma di limone viene
aggiunto al whisky e alla soda per migliorare il
gusto rinfrescante. Ideale per qualsiasi pasto,
in vero stile giapponese.
Alcol 7%

SUNTORY ‘9%’

Una combinazione spettacolare di whisky e
soda, un leggero aroma di limone viene
aggiunto al whisky e alla soda per migliorare il
gusto rinfrescante. Ideale per qualsiasi pasto,
in vero stile giapponese.
Alcol 9%
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